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Limba italiand, una dintre principalele limbi romanice, are o istorie
bogata, influentdnd, de-a lungul timpului, celelalte limbi romanice si
neromanice. Desi dialectul toscan, cel mai usor de pronuntat pentru
straini, a devenit limba standard, diversitatea dialectelor italiene nu tre-
buie neglijatd, mai ales ca acestea au in comun cu limba romana arha-
isme sau inovatii care lipsesc din toscana (cf. Ungureanu 2016, p. 65).

Asa cum am mentionat si in studiul Relatii sociale si etnolingvistice
intre romdnii si italienii sositi in Tara Hategului (Baestean 2023,
p. 181), romana a intrat in contact cu italiana Tn mai multe moduri,
dintre care cel mai important ramane contactul direct, datorita italie-
nilor care au venit din regiunile nordice ale Italiei sd se stabileasca in
Romania. Giuliano Procacci mentioneaza faptul ca marea criza agrara
aparutd in Italia a provocat fenomenul de emigratic in masa de la
sfarsitul secolului al X1X-lea si inceputul secolului XX, fenomen pe
care aceasta tard ,,il are in comun cu natiunile si zonele cele mai sarace
din Europa centrala si de rasérit” (Proccaci 1975, p. 370).

Alina Dorojan (2013, p. 43) sustine faptul ca in secolul al XVIII-lea
si in prima jumatate a secolului al XIX-lea nu se poate vorbi de un
numar considerabil de italieni in spatiul romanesc, astfel ci, in acea
perioada, exista doar o migratie sporadica si, mai apoi, temporara.

Pe de alta parte, profesorul Giuseppe Pace (2007, p. 69) precizeaza
ca primii italieni sositi, dupa cei care au venit in timpul cuceririi
romane a Traciei, urmandu-I pe Traian, par a fi muncitorii de la minele
de aur de la Sacdramb. Autorul mentioneaza, astfel, faptul ca intre
anii 1783-1787 au ajuns aproximativ 600 de persoane din Italia la
Sacaramb, pentru a munci la mina, iar informatia poate fi verificata,
dupd cum sustine autorul, in monografia scrisa de profesorul Ernest
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Armeanca din Sacaramb, tiparitd la tipografia nationala Lugoj, in
anul 1932.

Pe baza documentelor avute la dispozitie, am observat faptul ci la
inceputul secolului al XIX-lea, ,,prezenta italienilor este legata de co-
mert, mai ales 1n porturile de la Dunare si Marea Neagra, dar acestia
au fost, de asemenea, chemati de domnitorii roméni ca profesori de
muzica sau ca medici, iar apoi li s-au alaturat italieni care erau specia-
listi in lucrari forestiere, In constructii, fiind chemati de marile familii
boieresti” (Baestean 2023, p.182).

Totodatd, Alina Dorojan (2013, p. 49) mentioneaza faptul ca primul
grup de italieni cu un contract de lucru a venit in Muntii Apuseni, la
cererea unui comerciant de lemne, in anul 1821, fiind format din sapte
familii din regiunea Tirolului italian. Acesta este primul fenomen de
emigratie temporara care s-a transformat in emigratie definitiva, deoa-
rece acesti italieni s-au stabilit In satul Stavilac. Intrucat, in Italia,
locurile de munca nu erau suficiente, multi italieni erau atrasi de ofer-
tele de munca din alte parti, fara sa mai fie preocupati de semnarea
vreunui contract. Astfel, in 1869, au fost adusi 600 de lucratori italieni
la Ploiesti, pentru lucrarile la calea ferata din zona, si 478 de lucratori
la Predeal (vezi Dorojan 2013, p. 56). in studiul sdu despre friulani,
Maria lliescu (1972, p. 22) consemneaza ca adevdrata imigratie a
acestora pe terenul actual roméanesc a avut loc ih ultimele decenii ale
secolului al XIX-lea, cand acestia s-au stabilit in mare parte in zona
Carpatilor Meridionali.

Italienii care au venit pe teritoriul actualei Romanii au ajuns pana in
judetul Hunedoara, in zona orasului Hateg, stabilindu-se in localitatile
Salagu de Sus, Clopotiva, Rau de Mori, iar cei mai multi In satul
Santamarie-Orlea. Tara Hategului este, asa cum mentioneaza si
Ioachim Lazar (1997, p. 5), una dintre cele mai importante zone ale
civilizatiei si ale continuitatii acesteia neintrerupte din spatiul roma-
nesc. lancu Badiu (2015, p. 37) sustine ca, in imprejurimile Hategului,
conform recensdmantul din anul 1880, trdiau 25 de alte nationalitati,
pe langd roméni, maghiari i germani, ceea ce atestd prezenta unor
straini in Tara Hategului inca de la sfarsitul secolului al XIX-lea.
Despre prezenta italienilor in zond vorbeste si lon Conea in studiul
monografic despre satul Clopotiva (Conea 1940), mentionand faptul
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ca acestia au venit sa lucreze la firma de exploatare a lemnului infiin-
tata la Santamarie-Orlea de Eugenio Pecol.

In cea din urma localitate locuia Giovanna di Gaspero, trecutd in
nefiintd de curdnd, a carei familie a venit din Italia pentru a se stabili
n Romania. Povestea ei este edificatoare pentru parcursul acestor
imigranti si pentru contactul care a avut loc intre noii veniti si comu-
nitatea locald de roméni.

Giovanna di Gaspero, informatoarea noastral, isi aminteste din
relatarile bunicilor sdi si, mai apoi, din marturisirile si scrierile altor
italieni care au plecat din tara lor, faptul ca situatia economica de la
sfarsitul secolului al XIX-lea din Italia era una precard, astfel ca
multi specialisti in domeniul constructiilor nu aveau locuri de munca,
fiind nevoiti sd plece. De asemenea, aceasta marturiseste faptul ca
italienii care au sosit in localitatea Santdmarie-Orlea erau belunezi,
pontebbani, udinezi, barciani, clautani, din partea de sud si din alte
provincii ale Italiei, acestia fiind specialisti In lucrari forestiere.

Giovanna di Gaspero povesteste, de asemenea, ca fabrica de cheres-
tea de la Santdmarie-Orlea se afla la marginea satului si a fost unul din-
tre locurile 1n care lucrau cei mai multi italieni, dar unde au fost angajati
si roméni, adusi de patronul fabricii din diferite zone ale tarii. Acestia
erau maramureseni, bucovineni si hutuli, cei din urma aducénd cu ei si
caii cu ajutorul carora transportau lemnul din zona de munte. Au mai
fost adusi, de asemenea, polonezi pentru lucrarile de forjare:

Patronul care a venit sa faca fabrica aici, Eugenio Pecol, s-a intalnit cu
contele Kendeffy din Santamarie la Viena, pentru ca baronii mergeau
iarna la Viena si la Budapesta, unde contele i-a propus lui Eugenio sa vind
in zond si sa evalueze Muntele Retezat, de pe care s-ar putea exploata
foarte mult lemn. Au batut palma si a venit sa vada despre ce era vorba.
Zona era un punct strategic, aflandu-se la confluenta dintre Rau Mare,
Galbena si Sibisel si aici s-a facut fabrica. Pe apa, se aduceau lemnele de
sus, de la munte, le prelucrau si le duceau la gara. Linia feratd era mica,
din lemn, iar, pe ea, era o drezini trasi de boi sau de cai. Imi amintesc de
la mama ca, prima data cand au venit italienii, au facut in zona birouri, iar
locul se numea cantelarie, langa ea au facut o cafenea: romanii 1i spuneau

! Giovanna di Gaspero, cisatoriti Moga (1942-2020), Santimérie-Orlea HD,
anchetatd in 16 noiembrie 2019.
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cdfand, iar, in italiana, 1i spunea locanda. Muncitorii veneau aici sa fumeze
sau sa bea un stampal. Munca lor era foarte grea, pentru ci totul se facea
manual, folosind securea, numita tapinari de muncitori. Cei care lucrau erau
atat femeli, cat si barbati. Cu timpul, cam prin 1930, au adus o turbina si au
ficut o uzina electricd, iar Santamaria a fost prima localitate cu curent elec-
tric si o parte din Hateg. In restul localitatilor, oamenii foloseau lampa.

Giovanna di Gaspero marturiseste faptul ca Pecol, patronul fabricii,
a construit pentru muncitorii italieni si pentru familiile acestora case
numite bardci, care erau grupate in functie de zonele diferite din care
au venit acestia. Locuintele aveau o camera, bucatarie, cimara si cori-
dor si erau pozitionate in centrul comunitatii de roméni, aceasta fiind
un semn de respect, dar si o modalitate de a-i face pe noii sositi sd nu
se simta izolati. Astfel, italienii au fost influentati de portul, obiceiurile
si bucataria romaneasca, asimiland si cateva cuvinte roméanesti. Pentru
copii, Eugenio Pecol a construit si o scoala.

Totodata, cu toate cd italienii nu aveau pamant pe care sa il lucreze,
acestia se ocupau cu prelucrarea urzicilor, intr-un mod asemanator
celui in care prelucrau romanii canepa, astfel ca le spalau, le uscau si
scoteau apoi fire din ele, care erau foarte rezistente.

In ceea ce priveste istoria familiei sale, Giovanna di Gaspero
aminteste ca primii care au ajuns in Romania au fost bunicii materni:

Acestia au venit ca specialisti in domeniul constructiilor. Bunicul din
partea mamei a venit ca specialist gaterist si el era din provincia Belluno.
Bunica maternd a venit cu tatdl ei, specialist in lucréarile de constructii
pentru aductiunea lemnului, pentru transportarea lui din zona de munte n
cea joasd. Bunicii paterni au venit tot ca specialisti. Tata a avut studii Tn
Austria, bunicul a avut mosie in nordul Moldovei, la granita cu Ucraina, si
de acolo au venit, contractand o lucrare de taiere, la Beius. Apoi, au venit
la Santdmarie, ludnd proiectul de taiere a padurii de la Balomir. Eu m-am
nascut la Piatra Neamt, apoi am venit cu parintii la Poiana Marului, din
judetul Carag-Severin, dupa asta am ajuns la Pestera Bolii, 14nga Petrosani
unde am prins si perioada razboiului, iar, dupa toate astea, am venit in
Santamarie.

Italienii s-au adaptat foarte bine noului mediu in care se aflau. Din

cercetdrile realizate pe teren, reiese faptul ca cei stabiliti in localitatea
Santdmarie au inceput sa fie influentati de romani sub aspectul por-
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tului, al bucatiriei sau al traditiilor. In timp ce unele obiceiuri pe care
le-au adus din Italia nu se mai pastrau deloc, altele au rimas, unele
dintre acestea fundamental diferite de cele romanesti. Dupa cum mar-
turiseste Giovanna di Gaspero, familiile muncitorilor italieni obignuiau
sa taie porcul la Craciun, dar, spre deosebire de romani, care tdiau si
parleau porcul, acestia aveau un vas mare in care puneau apa fierbinte si
il opareau, apoi il puneau pe niste scanduri curate. Separat, faceau focul
cu paie si rumeneau porcul doar cu jarul incins, nu si cu flacara. La
intregul proces de taiere a porcului si, mai apoi, de preparare a produ-
selor din carne, participau toti vecinii, atat italieni, cat si romani.
Informatoarea 1si aminteste care era atmosfera in casa la Craciun:

In seara de Ajun, se mancau paste, adici macaroni, cu baccala,
somon sau ton uscat, pe care il aduceau din Italia. Cei instariti preparau
pastele cu ou, iar cei siraci le ficeau numai cu fiind, apa si sare. In casa
unde erau mai multe fete, ele faceau paste care se numeau fusilli si care
aveau forma mai delicatd. La noi in familie, trebuie s recunosc, nu a
fost saracie. Bunica intra in iarnd cu 36-38 de giini si cocosi. in fiecare
duminica, se tdia o gdina: fetele mancau gatul, ca sd cante, ghearele, ca
sd danseze frumos, iar, din piept, fiecare avea cite o bucatid. Capul
familiei ménca piciorul. La masa, stateau bunicul, bunica, fata mai mare
si primul bdiat, asta dupa ce terminau de mancat cei mai mici. De
Craciun, eu nu mergeam la colindat, pentru cd nu ma lasau parintii. Ei
credeau cd o fatd ca mine, de familie bund, nu are nevoie sa primeasca
bani de la ceilalti oameni, asa cum se intdmpla cu copiii romanilor care
mergeau sa colinde.

La Sfantul Nicolae, copiii 1si curdtau papucii si 1i puneau la usa.
Dupa ce se trezeau, dimineata, gaseau scarpetii, dupa cum erau denu-
miti papucii in sat, plini cu mere si nuci, puse de parintii lor. Acestia
erau bucurosi si cantau, impreuna cu toti membrii familiei, un colind
specific acestei sarbatori, dupa cum isi aminteste Giovanna di Gaspero:

San Nicolo de Bari San Nicolo li taglia la testa
La festa dei scolari Lo mete sul taglier
Scolari non tien festa Lo porta dal barbier.

La Boboteaza, numita Befana de italieni, acestia imbracau o papusa
in haine urate, zdrenturoase, de la care copiii cuminti credeau ca vor
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primi il carbone roso, iar cei mai putin cuminti, il carbone negro,
adica zahar vopsit In culorile rosu si negru. De asemenea, copiii se
costumau si ei Tn morari, fierari sau cosari $i mergeau impreuna cu toti
membrii familiei la hanul pe care il construisera italienii, numit lo-
canda, unde mancau gogosi, numite crespelle, si dansau. Dansurile
erau specifice diferitelor zone de unde au venit italienii: tarantella,
valzerul si polka.

La Pasti, italienii nu mancau miel, pentru ca se considera ca acesta
este un animal sfint, astfel cd ei consumau carne de ied, denumit
capretto. De asemenea, mai pregiteau si carne de porc, mai ales pentru
copiii carora nu le placea iedul. Astfel, antricotul pus la saramura din
ziua in care era taiat porcul se scotea si se punea la cuptor, iar acesta se
numea arrosto. De asemenea, familiile mai nstdrite cumparau purcei
de lapte de la roméni, pe care 1i puneau la cuptor in ziua de Paste.

In ceea ce priveste produsele pe care le consumau italienii, cateva
dintre acestea erau aduse chiar din Italia:

Italienii erau aprovizionati cu produse din Italia de patronul fabricii la
care lucrau. El le aducea paste, fiind, parmezan, ulei de masline, peste,
care se numea baccala si care era ton uscat si conservat cu sare sau afu-
mat, vin, pentru ca nu erau bautori de tuicd, asa cum erau romanii. Toti
italienii aveau capre si faceau cascaval, adica formaggio, iar, in cdmara,
era un stelaj cu rafturi pe care erau puse, in functie de vechime, bucitile de
branza, de la cele mai proaspete pana la cele mai vechi. Erau unse in
fiecare zi cu sare si unt si erau puse la stagionat pana cand se uscau sufici-
ent. Cand faceau branzeturi pentru sarbatori, aduceau coaja de mesteacin
si o coseau, apoi puneau in ea branza framantata cu sare si unt, cu piper
boabe si peperoncino (ardei iute) uscat si dupa asta era pusa la fum.

Pe langa mancarurile pe care italienii le pregiteau la sarbatorile
importante, Paste sau Craciun, acestia aveau si alte feluri de mancare
specifice, Giovanna di Gaspero amintindu-si unele denumiri si retete.
Astfel, marturiseste ea, italienii ficeau jambon, din care rezulta mai
apoi prosciutto. Pulpa de porc era pusa la saramura, cu ienupar, praf
de rozmarin, apoi era pusa la afumat si la uscat. Pe deasupra, pulpa
de porc era unsa cu seu. De asemenea, la tdiatul porcului, ei nu faceau
racituri. Dintr-o parte a piciorului, macelarul scotea oasele si punea
induntru compozitie de carnati. Partea de sus a piciorului era cusuta,
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apoi se punea la fum, iar produsul final se numea cotechino. Acesta
se manca la Anul Nou cu linte sau lenticchie, denumirea din italiana,
despre care se credea ca aduce bani in anul urmator.

Informatoarea mentioneaza si alte mancaruri de-ale italienilor:

Italienii mancau supa de carne, adica brodo, Th care puneau zarzavat:
telind, ceapd, morcov, patrunjel si carne de vita, din care foloseau rasolul cu
os. In supa, puneau taitei, care aveau diferite denumiri in functie de forma
lor: fidelini/maltaliati, quadroti, tortelloni. Ca desert, faceam panitun sau
cozonac, sodou, adica vin fiert, amestecat cu ou si zahar, care se turna peste
cozonac si mai pregateam i bomboloni, care erau niste gogosi sau pancove,
cum le spun romanii din Santamarie, si astea se faceau multe, cu corfa. Pot
spune, 1nsa, ca primavara era o bucurie, pentru ca aparea papadia, pe care o
numeam ladric. i spalam frunzele, le tocam, le cileam cu slinind tiiatd
cubulete, otet, sare, ceapa si usturoi.

Italienii care lucrau in zona de munte, la tdierea si transportul
lemnului pana la fabrica din sat, aveau

chiar un bucatar, care se numea cuaco, iar, alaturi de el, era intotdeauna un baiat
de paisprezece sau cincisprezece ani, care era numit scoton si care ajuta la
prepararea mamaligii, adica polenta, dupa cum o numeau ei. Aceasta era pusa pe
un tocdtor, tagliere, se taia cu ata si fiecare muncitor lua cte o bucata. Totodata,
acestia mai méncau frico, un fel de mancare asemanatoare cu omleta, dar nu
avea ou, ci slanind cruda, taiata cubulete si, rar, cartof dat pe razitoare si putina
branza pe deasupra. Aceastd mancare se pregitea intr-o tigaie mare de fonta,
numita frissoria sau fandella si se manca zilnic la munte.

De asemenea, Giovanna di Gaspero marturiseste faptul ca:

la munte, muncitorii italieni mancau picioare de broaste, adica rane, si melci, adica
scioggi, pe care ii culegeau, ii puneau in tirdte sau in rumegus cam sapte-opt zile,
pana cand se curdtau de verdeatd, 1i opareau, ii scoteau din cochilie si ficeau un
sos de stafide cu vin alb, care era o delicatesd. Apoi mai mancau gnocchi, adica
galuste facute din faind de griu amestecatd cu ou si cu branza, granadir mars,
adica niste cartofi fierti, amestecati cu ceapd tocatd si taitei lati, iar asta era 0
méncare specificd si familiilor cu mai multi copii. Mai méancau si porodici on
leves, adica supa de rosii.

Desi s-ar putea crede cd mancarea considerata a fi cea mai populara
si mai reprezentativa pentru italieni se bucura de acelasi prestigiu si in

cadrul comunitatii de italieni din Santamarie-Orlea, acest lucru nu s-a
intamplat. Pizza era consideratd a fi mancarea saracului: ,,Era aluatul
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de apa, faina si sare, bagat la cuptor. Pe deasupra se punea sos de rosii
si... la revedere. Era méanacrea saracului, nu a bogatului!”.

Condimentele erau, de asemenea, o parte importantd din bucataria
italienilor. Acestia foloseau constant piperul, ardeiul iute, adica pipperoni,
menta, care se punea la sosurile usoare, de vara, pentru spaghetti, origano,
cimbrul, iar busuiocul si rozmarinul erau condimente ce nu lipseau din
nicio mancare, insd, pe acestea din urma, romanii nu le foloseau.

In anchetele sale desfasurate in zona Tarii Hategului, Gabriel-Catilin
Stoian (2017, p. 285) observa faptul ca folosirea si consumul papadiei ar
fi fost introduse in aceste zone de italieni. Totodatd, autorul mentioneaza
faptul ca papddia este si o parte a unei confuzii terminologice, astfel ca
ea este folosita atdt de roméni, cat si de italieni, pentru a desemna
ladricul, adica semintele unei specii de salata aduse din Italia, asema-
natoare cu cicoarea, dar si cu papadia. Acest fapt ar fi cauzat de gustul
asemanator si de forma frunzelor, care este aproape identica (vezi Stoian
2017, p. 285).

Mearturia ultimei vorbitoare a subdialectului belunez din Santdmarie-
Orlea-ramane dovada faptului c italienii si-au pastrat mult timp dialectele
vorbite, fira a fi influentate de limba roméana. Odata cu trecerea timpului,
mare parte dintre cuvinte au fost uitate, insd Giovanna di Gaspero 1si
aminteste cativa termeni, atat in romana, cat si in italiana, care denumesc
anumite obiecte si activitati desfagurate de italienii care lucrau la exploa-
tarea lemnului: ,,r&zne ‘drezine trase de cai cu care se transportau lemnele
la gard’, zatera ‘plutd’, zatieri ‘plutasi’, menada ‘operatiunea de transport
a lemnului pe apd’, menausi ‘cei care efectuau operatiunea de transport a
lemnului pe apa’, claus ‘aglomerarea de lemne pe la coturi, in traseul lor
de la munte la vale’, langhirollo ‘unealta pentru agatat si tras lemnul din
sau de pe apa, din lemn de brad, subtire si lunga de 5 pana la 7 metri, cu o
cange la varf’, zgrinfi ‘gheare pe care muncitorii le puneau peste papuci sa
nu alunece’ ” (Baestean 2023, p. 188).

In ceea ce priveste imbricimintea, Giovanna di Gaspero relateaza ci
bérbatii purtau ,,pantaloni din postav, impregnati cu seu de oaie, pentru
ca apa sa nu treaca prin ei, numiti bragoni, vesta, care se numea il gile,
camasd, la camicia, suman, giaccone, manta, mantello, palarie, il borsel-
lino, iar caciula de iarnd, captusita cu saten, il capello” (Baestean 2023,
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p. 188). De asemenea, femeile purtau ,,furou, numit la sotto gonna,
fusta, care se numea gonna, camasa, la camicetta, corset, numit il bus-
tino, o pelerind mare cu gluga, care se numea mantello, dar si manusi,
numite il guanti, fular, la siarpa, si saboti cu talpa de lemn, care aveau
bretele sau bride, numiti i zoccoli” (Baestean 2023, p. 188-189).

Giovanna di Gaspero isi aminteste si un cantec pe care copiii il
spuneau de mai multe ori atunci cand invatau perioadele zilei: dimi-
neatd, pranz si seara (vezi si Baestean 2023, p. 189):

Quando [’alba si vicina Se la luna, se la stella
Canta il galo a la galina Canta il grillo
Chichirigi, chichirighi So al cello

Eco ora meridiana Cri, cri, cri, cri, cri
Canta allegra la campagna Buono note!

Ding, ding, dong, ding, dong

Tn loc de concluzii

Avand in vedere cercetdrile realizate pe teren, dar si studierea si
compararea anchetelor desfasurate In comunititile de italieni din
Romania si, mai ales, in Tara Hategului, am constatat faptul ca migra-
tia a fost mereu prezentd in Italia, cauza principala fiind dorinta de a
avea o stare materiald buni si o sursd de venit permanenta. In secolul
al XIX-lea, din cauza unor schimbari demografice, economice si poli-
tice, multi italieni au plecat spre alte tari din Europa, in cautarea unui
loc de munca, astfel ca au ajuns si in Roméania, mare parte dintre ei
stabilindu-se in judetul Hunedoara.

In prezent, in Tara Hategului mai pot fi gasiti doar descendentii
primilor italieni sositi in zona, insa acestia nu mai vorbesc dialectele
stramosilor lor, la disparitia acestora contribuind distanta si lipsa
comunicdrii cu rudele din Italia, casatoriile mixte, precum si faptul ca
fiii si nepotii primilor italieni sositi au urmat scoala in limba romana,
astfel ca se vorbea in dialect doar in propria gospodarie sau in intal-
nirile dintre italienii ce proveneau din aceleasi zone.
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ETHNOLINGUISTIC TESTIMONIES
OF THE LINGUSTIC CONTACT BETWEEN THE ITALIANS
ORIGINATING IN BELLUNO REGION AND THE ROMANIANS
IN HATEG REGION
(Abstract)

The phenomenon of migration has always been present in Italy, the main cause
being the desire to have a good material condition and a permanent source of
income. Although historical documents attest the presence of Italians on the current
Romanian territory since the 12 century and in the 13™ and 14™ centuries, Geno-
vese and Venetian commercial colonies were founded on the shores of the Black
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Sea, the emigration of Italians to Romania became more consistent at the end of the
19" century, when, in Tara Hategului, an important community came from the area
of the city of Udine, but also from the province of Belluno.

Although their dialects were preserved for a long time, due to the fact that they
married Romanians and formed mixed families, their language was lost gradually in
time. The last speakers of Italian dialects from Santamarie-Orlea and R&u de Mori
remain the actual proof of the Italian-Romanian contact in Tara Hategului.

CUVINTE-CHEIE: contact lingvistic, migratie, dialect, bilingvism.
KEYwORDS: linguistic contact, migration, dialect, bilingualism.
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